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POUR 4 PERSONNES





3 pommes de terres


50 G de beurre


4 tranches de poitrine fumée


1 Reblochon fermier


15 cl de vin blanc 


sel, poivre


Mettre à dorer les tranches de pommes de terre dans le beurre chaud.


Salez, poivrez. 


Faites rapidement raidir les tranches de poitrine fumée.





              Grattez le Reblochon. Otez la croûte dans les angles.





Posez les pommes de terre dans un plat pouvant passer au four, puis la poitrine fumée et le Reblochon coupé en tranches.


  Arrosez avec le vin blanc, sel et poivre.


Mettre au four à 240°C  et laisser cuire 


20 mn,  jusqu'à ce que le fromage soit bien doré.








Et maintenant bon appétit ! …











                          

















Recette de  ma grand-mère


( FONDUE DE REBLOCHON  (








